
• Organizzazione: 
   Ripartizione Formazione professionale agricola, 
   forestale e di economia domestica e Comune di Anterivo

• Lingua conferenza: Tedesco ed Italiano
• La partecipazione al convegno è gratuita

Il “chicco di caffè“ di Anterivo viene ricavato da una pianta che in realtà del caffè non ha né il nome né il chicco. Per decenni infatti si sono 
utilizzati i semi di una specie di lupino per ottenere una bevanda simile al caffè, che veniva bevuta miscelata con orzo e frumento. Questa varietà 
viene denominata “Caffè di Anterivo” e costituisce una specialità autoctona, sia dal punto di vista botanico e dal punto di vista della tradizione 
culturale altoatesina. Il recupero e la possibile valorizzazione di questa rara coltivazione sono stati obiettivo di un progetto condotto lo scorso 
anno, che ha visto coinvolto oltre 30 abitanti di Anterivo. Il caffè ricavato dal lupino, sopravvissuto negli ultimi decenni nei pochi semi custoditi 
da alcune donne della piccola località altoatesina, torna ora a rinfrancare gli animi e lo spirito: Resta da chiedersi quale potenziale possa celarsi, 
dietro questo prodotto tradizionale, per l’economia agraria ed il turismo di un isolato paese alpino? È tuttora possibile ottenere un surrogato del 
da alcune donne della piccola località altoatesina, torna ora a rinfrancare gli animi e lo spirito: Resta da chiedersi quale potenziale possa celarsi, 
dietro questo prodotto tradizionale, per l’economia agraria ed il turismo di un isolato paese alpino? È tuttora possibile ottenere un surrogato del 
da alcune donne della piccola località altoatesina, torna ora a rinfrancare gli animi e lo spirito: Resta da chiedersi quale potenziale possa celarsi, 

caffè? Che sapore ha questo caffè? Come può essere coltivato? Quali tecniche moderne possono essere impiegate per la tostatura?

Anterivo e il suo caffè
Storia e futuro di una nuova 
specialità autoctona

14:00 Apertura del convegno 
e benvenuto

Hans Berger, assessore provin-
ciale 
Hartwig Lochmann, sindaco di 
Anterivo

14: 15 Il progetto Neprovalter 
Interreg III A 

Dr. Stefan Walder, 
Dr. Willi Innerhofer

14: 45 La località Anterivo 
– storia, agricoltura e 
paesaggio

Dr. Heinz Abram; autore della 
cronaca del paese di Anterivo

15:15 Anterivo e il suo caffè 
– storia e riscoperta 
di una specialità 
autoctona

Dipl.-Ing. Andrea Heistinger; 
esperta di economia agraria, 
responsabile del progetto „Caffè 
di Anterivo” 

15:45 Relazione sulla colti-
vazione del caffè di 
Anterivo

Gruppo di lavoro “Caffè di 
Anterivo”

16:15 pausa

16:30-17:00 Workshop di degusta-
zione dei surrogati del 
caffè (compreso il caffè 
di Anterivo)

Dipl.-Ing. Andrea Heistinger

17:00-17:30 Il caffè ed i surrogati 
del caffè: gusto e virtù 
salutari.

Mag. Rosemarie Zehetgruber, 
nutrizionista, gut essen consul-
ting, Vienna

17:30-18:00 I sostituti della pianta 
del caffè dal punto di 
vista botanico

Dr. Thomas Gladis; studioso di 
piante coltivate, Germania

18:00-18:30 Storia della cultura del 
caffè e del suo impiego 
nella quotidianità

Dr. Renate Breuss; esperta e 
storica di cultura, Vorarlberg

18:30 Cena 

20:00 Commercio equo-solida-
le del caffè: c‘è più gusto 

Marianne Mair, OEW,  
Bressanone

27 ottobre 2005
programma

28 ottobre 2005
programma

Convegno 27 e 28 ottobre 2005
Sala culturale del Comune di Anterivo/Piazza Municipio 

8:30 Sviluppo, produzione e 
vendita di caffè biologico 
ricavato dal lupino

Fritz Klein, contadino 
biologico dal Baden-
Württemberg, Germania

9:00 Prodotti locali come fattore 
d’impulso per lo sviluppo di 
una regione 

Karin Kuna, direzione del 
Convivium Slow Food 
Wachau_plus, esperta 
di marketing di prodotti 
agricoli, Austria

9:30 Il caffè di Anterivo dal seme 
al marchio: collocamento del 
prodotto e tutela del marchio

Dr. Christian Harrasser, 
Unternehmensberatung 
Harrasser und Partner, 
Bolzano

10:00 Pausa caffè

10:00 Visita guidata attraverso la 
località di Anterivo 

Otto Werth, agricoltore di 
Anterivo

11:00 Workshop: il caffè di Anteri-
vo e le possibilità di sviluppo 
del paese

Workshop I: prodotti 
locali dal punto di vista 
turistico
Workshop II: una nuova 
identità fondata sulla base 
di prodotti antichi: sviluppo 
sociale e culturale del paese

12:30 Pranzo 

14:00 Continuazione dei workshops

15:00 Presentazione dei resultati dei workshops in plenum

15:30 Conclusione del plenum: una nuova identità fondata sulla 
base di prodotti antichi. Quali potenziali si prospettano 
per il paese e i suoi abitanti?

Informazioni sul convegno e lista delle possibilità di pernottamento:
www.comune.anterivo.bz.it
Iscrizione fi no al 21 ottobre 2005
info@comune.anterivo.bz.it
tel: +39 0471 882 021; fax: +39 0471 882 600
Organizzazione e assistenza tecnica: Dipl.-Ing. Andrea Heistinger

i n v i t o


