Liebe Einkaufsgemeinschaft,

 

Am 27. März, das ist der Donnerstag nach Ostern, wollen wir den nächsten Marktplatz abhalten.

Damit uns die Osterferien nicht in die Quere kommen, ersuchen wir euch bitte bereits bis diesen Sonntagabend, den 16. März zu bestellen!!

 

Abzuholen ist diesmal bei Folgert am Ristelweg 2, von 16.00 bis ca. 20.00 Uhr!

 

NEU: Wein (nicht Bio) von Werner und Judith Pölz, deren Lieferungen nach St. A-W. Franz Meister bis jetzt koordiniert hat. Diesmal haben wir´s tatsächlich zeitgleich mit Käse, Erdäpfel & Co geschafft J!

 

Bestellt werden die Produkte

 

-          aus der Jicinsky-DEMETER-Liste sowie die Hüpfel Ziegenspezilitäten-Liste aus Wolfpassing bei Folgert (office@derbogen.at;  Ristelweg 2, 3423 St. A.-Wördern; Tel.: 02242/33190 od. 0676/9203699)

 

-          Käse, Butter, Topfen (alles von d. Käserei Plangger) und Mühlenhofliste und Wein von Pölz bei Barbara (barbara@woerdern.net ; Wildenhagg. 52, 3423 St. A.-Wördern, Tel.: 02242/32062 od. 0699/15566887). Achtung: bei den Erdäpfeln vom Mühlenhof gibt´s erstens mit Sicherheit nur noch die festkochende Sorte Ditta und da nur mehr begrenzt. Wer ganz sicher Erdäpfel will, sollte also bei Jicinsky bestellen!

 

 

Liebe Grüße, Barbara & Folgert

 

 

Barbara Oberndorfer

Wildenhagg. 52, 3423 St. Andrä-Wördern

02242/32062, 0699/15566887

barbara@woerdern.net 

P.S.: Wie immer der Hinweis für „NeueinsteigerInnen“: Der Käse kommt im großen Laib, der Topfen im großen vakuumverpackten Sack, d.h. wir portionieren selber und erst vor Ort, daher ist die bestellte Menge einfach nur ein Richtwert (denn nicht immer gelingt es vom 11kg Laib genau 250g runter zu schneiden!) Bitte denkt daran Behälter, Sackerln od. Alufolie für den Eigenbedarf mitzunehmen!
 
 
Ziegenspezialitäten aus Wolfpassing

Fam. Hüpferl

3424 Wolfpassing

Massingergasse 20

Handy 0699/10667548

Frischkäseherzerl


10 dkg


1,50 €

Frischkäsewürferl in Öl

10 dkg


1,50 €

Ziegencamembert


10 dkg


2,00 €

Ziegentopfen



10 dkg


1,00 €

Ziegenstreichkäse


10 dkg


1,50 €

Ziegenmilch



0,5 l



1,50 €

Ziegenjoghurt


0,25 l



1,00 €

Demeterbetrieb Jicinsky

Zabernreith / Waldviertel

Erdäpfel (Ditta)



1 kg


1,- €







5 kg


4,- €







10 kg


7,50 €







ab 100 kg

0,68 € / kg

Zwiebeln




1 kg


1,- €

Roggen




1 kg


1,10 €







10 kg


9,40 €







25 kg


20,- €

Dinkel
(im Spelz)



1 kg


1,40 €

Jetzt auch ohne Spelz

Emmer 20 % teurer als Dinkel

Kresse




10 dkg

1,10 €

Linsen





50 dkg

2,20 €

Stand, Jänn 08


Bio PRODUKTLISTE Käserei Plangger
Bestellung von: 

Name: ………………………… Tel.: 

	ART. NR.  
	Sorte
	ca. Preis pro kg
	Gewünschte Menge

	603
	Bio Bergkäse 6 Monate, mind. 50% F.i.T.
	9,68 €
	

	605
	Bio Bergkäse 8-9 Monate, mind. 50% FiT.
	10,67€
	

	609
	Bio Emmentaler 3 Monate, mind. 45% F.i.T.
	9,46 €
	

	611
	Bio Camembert mind. 50% F.i.T.
	9,52 €
	

	612
	Bio Butterkäse (Kolsasser) mit Weisschimmel 45% F.i.T.
	9,63 €
	

	613
	Bio Topfen offen 40% F.i.T.
	4,18 €
	

	616
	Bio Käsereibutter Sauerrahm in 250 gr. Stücken
	6,99 €
	

	747
	Bio Magerkäse 15 % F.i.T.
	9,13 €
	

	748
	Plangger´s Bio Rässkäse mind. 50 % F.i.T. 
	9,68 €
	

	665
	Bio Ziegenkäse Gouda mind. 48% F.i.T.
	13,46 €
	

	60
	Bio Schafskäse Feta 50 % F.i.T.
	11,55 €
	


BIO-KONTROLL NR. AT-0-02 Bio 

Kraftfuttereinsatz zu 100 % Bio Futter

Bei jedem Bauern wird EM eingesetzt und durch ein Grandergerät Güllebelebt (keine faule Gülle und Jauche mehr) im Jahr 97 sind 590 t Lava Urgesteinsmehl zum Einsatz gekommen. 

Einzigartige Käsepflege

Unser Betrieb ist IMAS zertifiziert (Umwelt) 

PRODUKTLISTE normal
	ART. NR.  
	Sorte
	Preise pro kg
	Gewünschte Menge

	045
	Raclett mind. 45% F.i.T.
	8,69 €
	

	050
	Parmesan  Reggiano  mind. 32% F.i.T.
	15,20 €
	

	058
	Fiore Sardo Gavoi, Schafskäse hart, 32 % F.i.T.
	8,60 €
	

	065
	itl. Gorgonzola , 48 % F.i.T. 
	7,81 €
	

	206
	Edelziege aus Rotholz 45% FiT.
	14,36 €
	

	249
	Zillertaler Graukäse 0 % F.i.T.
	9,44 €
	


Lieferung per Kühlspedition 

Frachtkosten werden separat verrechnet!
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	Dinkel

	 Dinkelreis
	1/2kg
	€ 1,90
	 
	1kg
	€ 3,70
	 
	

	 Dinkelreis
	5kg
	€ 18,00
	 
	10kg
	€ 35,00
	 
	

	 Dinkelvollmehl
	1kg
	€ 2,20
	 
	5kg
	€ 10,00
	 
	

	 Dinkelgrieß
	1/2kg
	€ 1,80
	 
	1kg
	€ 3,45
	 
	

	 Dinkelflocken
	1/2kg
	€ 2,00
	 
	 
	 
	 
	

	 Dinkelschrot
	1/2kg
	€ 1,20
	 
	1kg
	€ 2,20
	 
	

	 Dinkel
	1kg
	€ 1,90
	 
	5kg
	€ 9,00
	 
	

	 Dinkel 
	10kg
	€ 17,00
	 
	 
	 
	 
	

	 Biomüsli
	1/2kg
	€ 2,90
	 
	1kg
	€ 5,50
	 
	

	 Dinkelfleckerl
	350g
	€ 2,45
	 
	 
	 
	 
	

	 Dinkelspiralen
	300g
	€ 2,10
	 
	 
	 
	 
	

	 Dinkelmuscheln
	300g
	€ 2,10
	 
	 
	 
	 
	

	 Dinkelbandnudeln
	200g
	€ 1,45
	 
	 
	 
	 
	

	 Dinkelhörnchen
	350g
	€ 2,45
	 
	 
	 
	 
	

	 Dinkelsuppennudeln
	200g
	€ 1,45
	 
	 
	 
	 
	

	 Dinkel-Hanf-Nudeln
	200g
	€ 1,75
	 
	 
	 
	 
	

	 Dinkel-Mohn-Nudeln
	200g
	€ 1,75
	 
	 
	 
	 
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Waldviertler Graumohn

	 Graumohn gerieben
	1/2kg
	€ 2,50
	 
	1kg
	 € 4,30 
	 
	

	 Graumohn
	1/2kg
	€ 2,20
	 
	1kg
	 € 4,00 
	 
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Tee

	 Zitronenmelissentee 
	40g
	€ 1,70
	 
	 
	 
	 


	Roggen

	 Roggenvollmehl
	 
	1kg
	€ 1,25
	 
	 
	 
	 

	 Roggen
	 
	1kg
	€ 1,20
	 
	5kg
	€ 5,50
	 

	 Roggen
	10kg
	€ 9,50
	 
	 
	 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	 

	Hafer

	 Haferflocken
	 
	1/2kg
	€ 1,80
	 
	 
	 
	 

	 Hafer
	 
	1kg
	€ 3,10
	 
	5kg
	€ 14,50
	 

	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 
	 

	Gerste

	 Gerste
	 
	1kg
	€ 2,90
	 
	1kg
	 € 2,90 
	 

	
	
	
	
	
	
	
	

	Weizen

	 Weizenvollmehl
	 
	1kg
	€ 1,35
	 
	 
	 
	 

	 Weizen
	 
	1kg
	€ 1,30
	 
	10kg
	€ 10,00
	 

	 Bunte Nudeln
	300g
	€ 2,10
	 
	 
	 
	 

	 Wellen Duo
	250g
	€ 1,75
	 
	 
	 
	 

	 

	Kartoffeln

	 Ditta
	 
	5kg
	€ 2,75
	 
	10kg
	€ 5,00
	 


Weine aus dem Weinviertel

Werner und Judith Pölz

Sterngasse 5

A-2074 Unterretzbach

02942 / 20374

Grüner Veltliner – Fenomenal 2007: 
Leichter, duftiger Sommerwein, für feminine und phänomenale Erlebnisse


Alk.: 12,2 Vol%
6,2 Promille Säure


€ 3,00

Grüner Veltliner – 17-Lehen 2007:

Trinkfreudiger, würziger Grüner Veltliner  Alk.: 12,9 Vol%
5,8 Promille Säure

€ 3,00
Weinviertel DAC 2007:

Weinviertel DAC – breiter, wuchtiger fruchtiger Grüner Veltliner 


Alk.: 13,3 Vol%
5,5 Promille Säure

€ 5,00
Welschriesling 2007:

Apfel und Zitrusfrucht, animierend und fein mit einem schönen Körper

Alk.: 12,8 Vol%
6,0 Promille Säure

€ 3,00

Neuburger 2007:

Nussige Aromen,  angenehm und weich 


Alk.: 13,3 Vol%
5,9 Säure    4 g RZ


€ 3,00

Rheinriesling 2007:

Wein, der Zeit braucht; Pfirsicharomen in Nase und üppiger Abgang


Alk.: 12,9 Vol%
6,5 Säure    10 g RZ


€ 3,00

Gelber Traminer 2007:

Ganztraubenpressung. Duft und Geschmack nach Rosen


Alk.: 13,5 Vol%
5,2 Promille Säure

€ 3,50
Cuvée Primus/a 2006:

Gemischter Satz aus Blauburger und Zweigelt

Al.: 13,5 Vol%
4,9 Promille Säure

€ 4,00

Traubensaft 2007:
Gemischte Weißweintrauben


€ 1,50
